G Lihpeinkuchen

Du brauchst noch:
3 Eier

125¢g Butter

80 ml Glilhwein
1 EL Puderzucker

Backanleitung:

1. Eier und Butter schaumig schlagen.
Erst die Backmischung unterriihren,
dann den Rotwein hinzugeben.

2. Eine Kastenform (18cm) einfetten und
bemehlen. Den Teig darin verteilen. Im
Vorgeheizten Backofen bei 180°C etwa
35 Minuten backen. Abkiihlen lassen.

3. Mit einem EL Puderzucker bestiuben
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